
PRILOG V 

Kategorizacija na restorani  ozna~eni so ~etiri yvezdi~ki 

 

Red. 

br. 
Naziv 1 2 3 4 

1. UREDUVAWE I OPREMA     

 1. Priod i vlez     

 1.1. Normalen priod za pe{aci, a kade {to ima 

mo`nost i  za vozila 

x x x x 

 Priod za vozila  x x x 

 1.2.  

a.) Gorniot sloj na priodot za vozila da bide 

za{titrn od kali  pra{ina 

b.) Gorniot sloj na priodot za vozila da bide 

asfaltiran  ili betoniran  

 

x 

 

x 

 

 

 

x 

 

 

 

x 

 1.3.  Vlez vo objektot za gosti i za personalot. Glaven vlez Glaven vlez Poseben vlez Poseben vlez 

 2. Liftovi, dovolen broj na liftovi     

 2.1. Liftovi ili soodvetna oprema (eskalatori) 

za gosti, dokolku ugostitelskiot objekt e 

smesten na vtor kat ili na povisokite katovi 

vo zgradata. 

  x x 

 3. Greewe – ne se odnesuva na objekti koi se koristat 

samo  vo letnata sezona 

    

 3.1. Zatopluvawe na prostoriite za gosti, do 

temperatura do: 

19 19 20 22 

 4. Ladewe ili regulirawe na vozduhot (Er-kondi{n)    x x 

 5. Elektri~no osvetlenie     

 5.1. Vlezot na objektot no}e da bide osvetlen, vo 

vremeto koga objektot raboti
  

x x x x 

 5.2. Vlezot, garderobata i drugiot pomo{en 

prostor, so ja~ina na svetlinata od najmalku 

5 W/m
2  

 

x x
 

x
 

x
 



 2 

 5.3. Prostoriite za poslu`uvawe (prostor za 

poslu`uvawe, saloni, sali) i sanitarnite 

prostori od najmalku  10 W/m
2
 . 

x x x x 

 6. Prostori i prostorii za poslu`uvawe na gostite
     

 6.1. Kvalitetot na dekoriraweto oi opremuva-

weto na objekotot (odnadvor i odvnatre) vo 

soglasnost so baranata kategorija.  

x x x x 

 
6.2. Masite treba da bidat pokrieni so: 

a.) ~ar{af  

 

b.) ~ar{af i prekrivka  

 

x 

 

x
 

 

 

x
 

 

 

x
 

 
6.3. Treba da ima najmalku: 

a.) hartiena slfeta za sekoj gostin 

 

b.) platnena salfeta za sekoj gostin 

 

x 

 

x
 

 

 

x
 

 

 

x
 

 6.4.  

a.) Stolovite treba da bidat udobni za 

sedewe 

  

b.) Stolovite treba da bidat udobni za 

sedewe i soodvetno dizajnirani vo 

soobraznost so enterierot na lokalot 

 

x 

 

x 

 

 

 

 

x 

 

 

 

 

x 

      6.5. Sadovi za poslu`uvawe, pribor za jadewe, 

~a{i  
Standarden kvalitet Standarden 

kvalitet 

Visok kvalitet Vrven kvalitet 

      6.6. Ureden i opremen kelnerski ofis    x 

 6.7. To~ilnica so soodvetna povr{ina vo 

soglasnost so Pravilnikot za minimum 

tehni~ki uslovi za obavuvawe na 

ugostitelska dejnost.  

x x x x 

 USLUGI     

 1. Rabotno vreme i poslu`uvawe na jadewa i 

pijaloci 
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 1.1. Vidlivo istaknato soop{tenie za rabotnoto 

vreme na objektot 

x x x x 

 1.2. Poslu`uvawe na jadewa i pijaloci vo vreme 

na glavnite  obroci (ru~ek i ve~era), vreme 

na poslu`uvawe od najalku:  

1,5 ~asa za sekoj 

obrok 

1,5 ~asa za sekoj 

obrok 

2 ~asa za sekoj 

obrok 

3 ~asa za sekoj 

obrok 

 1.3. Poslu`uvawe so soodveten stru~en personal  x x x x 

 1.4. Personalot dobro da go poznava sostavot na 

jadewata i gi znae pijalocite, so sposobnot za 

objasnuvawe i preporaka na gostite 

   x 

 1.5. Poslu`uvawe na topli jadewa na zatopleni 

~inii 

  x x 

 1.6. Poslu`uvawe na pijaloci vo soodvetno 

dizajnirani ~a{i za oddelni vidovi pijaloci 

  x x 

 2. Listi na jadewa – ponuda na jadewa
1
     

 2.1. Broj na listi na jadewa (meni) 
 

        Broj na jadewa A la Kart 

1 
 

5 

1 
 

 

7 

2 

 
 

10 

2 

 
 

15 

 2.2. Menito mora da sodr`i najmalku 3 vida na 

jadewa 

x x x x 

 2.3. Meni na ku}ata   x x 

 2.4. Ponuda na nacionalni ili regionalni spe-

cijaliteti. 

  x x 

 3. Vinski karti – ponuda na vina i drugi pijaloci     

 3.1. Broj na razli~en vid na vina, piva, mineralna 

voda vo Vinskata karta ili listata na 

pijaloci  

5 vida na vino, pivo, 

mineralna voda i 

bezalkoholni 

pijaloci 

10 vidovi vino, 

pivo, minralna voda 

i bezalkoholni 

pijaloci 

 

5 od vinata da bidat 

od vrven  kvalitet 

10 vida na vina od 

vrven kvalitet, 

pivo, mineralna 

voda i 

bezalkoholni 

pijaloci 

20 vida na vina od 

vrven kvalitet, 

od koi najmalku 

10 treba da bidat 

me|unarodno 

priznati vina + 

pivo, mineralna 

voda i 

bezalkoholni 

pijaloci 

                                                
1
 Specijaliziranite restorani (nacionalni, ribji, love~ki i dr.) nudat asortiman na jadewa po sopstven izbor. 



 4 

 4. Znaewe na stranski jazici  
   

 4.1. Broj na glavni starnski jazici {to treba da 

gi znae rakovoditelot  

4.2. Broj na glavni starnski jazici {to treba da 

gi znae uslu`niot personal koj komunicira 

so gostite 

0 

 

0 

1 

 

1 

1 

 

1 

2 

 

2 

 5. Menuvawe na ~ar{afi za masi, prekrivki i 

salveti 

    

 5.1. Postojano menuvawe na ne~istite so ~isti 

~ar{afi, prekrivki i salveti. 

x x x x 

 
6. Kvalitet na ureduvaweto i opremata 

     

 6.1. Ureduvaweto i opremata na objektot treba da 

bide soodvetno za baranata kategorija.  

 

DA: X 

NE: (…) 

    

 


